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VORSPEISEN

KüRBiSCReMeSuPPe  6,50 €
Kürbiskerne| steirisches Kernöl

„Wilde CRoStini“  10,90 €
Steinpilze | Hirschsalami | Feigenkonfi t

HAUPTSPEISEN

KüRBiS-PaSta  15,90 €
Penne | pikantes Kürbisragout | Parmesan

feldHaSenfilet im Wok  21,90 €
Hasenfi let | asiatische Weizennudeln | Grünkohl

edles ReHRagout  22,90 €
Böhmische Knödel | Blaukraut | Preiselbeeren

WildSCHWeinSCHnitZel -paniert- aus dem Rücken  20,90 €
Spätzle | Waldpilzsauce | Preiselbeeren

duo vom HiRSCH  27,90 €
Hirschfi let und Hirschbäckchen | Kartoff elpüree | Rotweinschalotten

gaMSRüCKen im tramezzinimantel  32,90 €
sautierte Pilze | Weichselsauce

NACHSPEISE

ZWetSCHgen-toPfen-KnÖdel  8,20 €

unser Wildangebot ist von donnerstag bis Sonntag 
jeweils ab 17.00 uhr gültig.
Bitte beachten: die Wildkarte ist SonntagMittag niCHt gültig!
Um Tischreservierung wird gebeten!
Öff nungszeiten:
Donnerstag bis Samstag ab 17.00 Uhr, Sonn- und Feiertag ab 11.00 Uhr

VORSPEISEN:
Blattsalat der Saison mit Wildpalatschinkenröllchen 14,50 €
Waldpilzsuppe 6,90 €
Kürbiscremesuppe mit Croutons und Kürbiskernen 5,90 €

HAUPTGERICHTE:
Wilderer Platte (für zwei Personen)
Rehmedaillons, Hirschsteak und Wildsteak mit zwei verschiedenen Soßen 
dazu Wallnussspätzle, Kroketten, Pfi ff erlingen und Gemüse 45,00 €
Valentinsteller
Reh, Hirsch, Pfi ff erlinge und Kartoff elnocken 
auf feiner Portweinsoße 22,90 €
Steinpilzravoli mit Wildschweinstreifen brauner Butter 19,50 €
Hirschsteak auf Pfi ff erlingsrahmsoße mit Kroketten 22,90 €
Rehmedaillons mit Nusskruste
auf Wildrahmsoße mit Kartoff elbällchen und Beilagensalat 22,90 €
Rehbraten
auf pikanter Soße mit Spätzle und Beilagensalat 17,90 €
Hirschmedaillons
mit Kürbiskartoff elstampf und Preiselbeerrahmsauce 22,90 €
Hirschrücken
Speckrosenkohl Semmelplätzen und Portweinsauce 23,90 €
Rehragout mit Reiberknödel 15,90 €
Wilderertoast zwei Lendchen vom Wild mit Pilzsoße 
und Käse überbacken an Salatbouquet 16,90 €
Rehgeschnetzeltes „Stroganoff  Art“ Rösti 22,90 €
Wildschweinsteak
auf Brombeersauce und Fingernundel und Beilagensalat 21,90 €

NACHSPEISEN
Schokokuchen mit heißem Sauerkirschen 7,50 €
Zu allen Speisen können Sie gerne zum Preis von 4,50 € Pfi ff erlinge dazu 
bestellen
Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit! 
Um Reservierung wird gebeten.

VORSPEISEN:
Port. Hirschhaxn (o. Knochen) paniert
mit Currysauce und Weißbrot  9.40 €
Oma`s Wildrahmsüppchen mit gerösteten Champignons 7.80 €

HAUPTGERICHTE
Junghirschbraten in Rotweinsauce,
mit Knödl, Wildpreiselbeerbirne und Blaukraut oder Salat 23.40 €
Ragout vom Junghirschen nach Art des Hauses
mit hausgemachten Spätzle, Wildpreiselbeeren und Salat 15.90 €
Wildchili vom Reh und Junghirsch mit Gemüsewürfel,
Auberginen-Chutney, hausgemachte Linguini und Parmesan 20.80 €
Zürcher Geschnetzeltes von der Junghirschlende mit,
Champignons und Lauch in Rahm und hausg. Spätzle 21.80 €
Junghirschlendchen natur gebraten, mit Preiselbeeren gratiniert,
Gewürzjus, Spitzkohl und Kartoff elpüree 24.80 €
Cordon Bleu vom Junghirschen, mit Preiselbeeren ,
Kartoff elkroketten und Buttererbsen 25.80 €
Rehlendchen natur gebraten auf Sellerie-Kartoff elpüree,
Ananas Selleriewürfel und Purple Currysauce 24.80 €

NACHSPEISEN
Brioche mit selbstgemachter Aprikosenmarmelade und Vanilleeis 7.90 €
Hausgemachte Bayerische Creme mit Früchten und Sahne 7.80 €
Zweierlei von der Valrhona Schokolade mit Mango 9.60 €

Wildrahmsüppchen, Junghirschlendchen und Cordon Bleu vom
Junghirschen werden an Sonn- und Feiertagen ab 17.00 Uhr serviert!!!
Änderungen vorbehalten!
Um Reservierung wird gebeten.

vom 18.10 bis 10.11.2024

REGENTALER 
WILDWOCHEN

Speisekarten der Wirte

www.jahnhalle-regenstauf.de
09402 / 1338

Täglich ab 10:00 Uhr geöff net

SUPPEN
Kürbiscremesuppe vom Hokkaidokürbis
mit Steirischem Kernöl und gerösteten Kürbiskernen  7,50 €
Wildkraftbrühe mit Steinpilzravioli  7,90 €

HAUPTGERICHTE

Hirschkalbskeule in Wacholderrahmsoße mit Eierspätzle
Mandelbrokkoli, Rotweinbirne mit Preiselbeeren  18,50 €
Hirschkalbsteak mit Waldpilzen in Petersilienrahm
Fingernudeln und Speckrosenkohl  19,90 €
Hirschkalbsgulasch 
mit Preiselbeeren Brezenknödel und Apfelrotkohl  18,90 €
Rehkeule in Rotweinsoße 
mit Eierspätzle Rotweinbirne mit Preiselbeeren  20,50 €
Rehragout mit Semmelknödel und Mandelbrokkoli  19,50 €
Rehmedaillons im Speckmantel - Rahmwirsing 
mit Mandelkroketten und glacierten Maronen  27,50 €
Waidmannsteller
Medaillons vom Reh, Hirschkalb und vom Wildschwein
auf Pfi ff erlingrahmsoße mit Romanesco-Blumenkohlröschen und
Pilzerdäpfelstrudel  28,90 €

NACHSPEISEN

Walnusseis
mit heißen Heidelbeeren  6,50 €
Apfelkücherl mit
Vanilleeis und Sahnehäubchen  8,90 €

Unser Wild stammt aus den umliegenden Wäldern - direkt vom Jäger
Sonntagmittag gilt eine abweichende Speisekarte
Täglich ab 10:00 Uhr geöff net
Reservierung unter 09402 / 1338



Landgasthof

Lautenschlager
sei t  1897

Schlossparkstraße 3 | 93128 Regenstauf / Karlstein
Tel.: 0 94 02 / 53 93

info@landgasthof-lautenschlager.de
www.landgasthof-lautenschlager.de

Funkes Alte Hofmark | Am Schloß 1 | 93128 Regenstauf / Steinsberg 
Telefon 09402 / 780 46 26 | www.funkes-alte-hofmark.de

Wildconsommé mit Wildhackbällchen � 7,00 €

Carpacchlo vom Rehrücken � 13,00 € 
mit Bergkäsespänen und Birnenchutney

Schwammerlbrühe von Wald- und Steinpilzen � 17,50 € 
mit Semmelknödeln

Rehragout mit Semmelknödeln � 19,50 € 
dazu ein herbstlicher Salat

rosa gebratener Rehrücken an Portweinsauce � 26,00 € 
mit Rote Bete-Kartoffel-Stampf und Rosenkohl

Pulled Wildschwein-Burger mit Wedges � 15,00 € 
mit Portwein-Preiselbeer-Dip, knusprigen Bacon und Salat

Wilde Pinsa � 18,00 € 
mit geräucherter Entenbrust, Maronen und Bergkäse

gemischter Wildbraten von Reh und Wildschwein � 19,00 € 
mit zweierlei Knödel und grünen Bohnen

hausgemachtes Walnuß-Krokant-Parfait� 8,00 € 
mit Kapstachelbeer-Ragout

saftiger Marillenknödel mit Butterbrösel� 9,00 €

Öffnungszeiten: 
Mi - Fr 	 16.00 - 22.00 Uhr 
Sa	 12.00 - 22.00 Uhr 
So	 11.00 - 21.00 Uhr

Unsere Wildkarte gilt nicht an Sonntagmittag. 
Um Tischreservierung unter 09402 / 780 46 26 wird ausdrücklich gebeten.

SUPPE
KÜRBISCREMESUPPE 
mit gerösteten Kürbiskernen und Steirischem Kürbiskernöl� 5,80 €

SALAT
SALATVARIATION 
an Aceto-Balsamico-Vinaigrette  
an rosa gebratenen Rehfilets mit gerösteten Pinienkernen� 14,90 €

HAUPTGERICHTE
REHRÜCKEN GESPICKT 
an Rotweinsoße mit hausgemachte Spätzle und Preiselbeerbirne� 19,80 €
REHBRATEN „NACH ART DES HAUSES“ 
mit Reibeknödel und Wildpreiselbeeren� 18,90 €
HIRSCHBRATEN 
mit hausgemachte Spätzle und Wildpreiselbeeren� 18,40 €
WILDSCHWEINBRATEN „FÖRSTERINNENART“ 
mit Reibeknödel und Preiselbeerorange� 16,80 €
WILDSCHWEINSTEAK 
an Sherryrahmsoße mit Kroketten, frischem Gemüse 
und gebratenen Pilzen� 22,90 €
REHSTEAK 
an Portweinsoße mit hausgemachten Fingernudeln,  
frischem Gemüse und gebratenen Pilzen� 24,80 €
WILDFLEISCHPFLANZERLN 
an Rahmwirsing mit Kartoffel-Lauchkrusteln� 14,90 €
HAUSGEMACHTE FINGERNUDELN (vegetarisch) 
an Rahmwirsing mit gebratenen Pilzen� 13,10 €

NACHSPEISE
Toblerone-Eisparfait an Früchteragout� 6,50 €

Wir beziehen unser Wild aus hiesigen Regionen. 
Tischreservierung unter 09402-5393. 
Änderungen vorbehalten.

Samtsuppe vom Hokaidokürbis 
mit steirischem Kernöl & gerösteten Kürbiskernen� 7,90 €

Wildconsommé 
mit hausgemachten Maultaschen� 9,90 €

Fasanenbrust 
mit Foie Gras- Kern, im Baconmantel auf sautiertem 
Saisongemüse, an Rosmarinkartoffeln und Sauce Béarnaise� 24,90 €

Gratinierter Wildschweinrücken 
mit Steinpilzbutter, auf Rahmwirsing und Semmelknödeln im 
Thymianjus � 23,50 €

Geschmorte Rehschulter 
mit Waldpilzen, an Apfelrotkraut und hausgemachten 
Haselnussspätzle � 24,50 €

Hirschragout 
an Kartoffelpüree, feinem Gemüse &Preiselbeeren� 20,50 €

Rosa gebratener Rehrücken 
auf geschmorter Spitzkohl mit Waldpilzen & Kürbisgnocchi� 37,80 €

Lauwarmer Schokoladenkuchen 
mit flüssigem Kern an Zwetschgenröster� 9,40 €

Crêpe gefüllt mit Vanilleeis 
& warmen Waldbeeren� 7,90 €

Mousse au Chocolat 
mit Cassissorbet� 7,90 €

Sonn- & Feiertags von 11.30 bis 14.30 gilt unser Mittags Karte 
die Wildkarte ist erst ab 17.00 Uhr wieder gültig.

Tel. 0 94 02/94 84 10 
info@eichmuehle.de 
www.eichmuehle.de

EICHMÜHLE Gaststätten GmbH | zur Mühle 1 | 93128 Regenstauf

Dorfstraße 5 · 93128 Ramspau
Tel.: 0 94 02 / 45 60 

www.ramspauer-hof.com

Vorspeisen:

Lauchsüppchen mit Safran � 5,90 €

Hauptspeisen:

Rehgeschnetzeltes an Waldpilz-Sahnesauce, � 19,50 € 
hausgemachte Spätzle & Salat

Rehschnitzel natur gebraten an Steinpilzsauce, � 24,50 € 
hausgemachte Spätzle & Salat

Wildschweinfleischpflanzerl mit Pfifferlingen, � 14,50 € 
hausgemachte Spätzle & Salat

Rehragôut mit hausgemachten Spätzle & Blaukraut � 17,50 €

Hirschgulasch mit hausgemachten Spätzle & Blaukraut � 16,50 €

1/2 Ente mit Blaukraut und Knödel � 22,50 €

Nur Auf Vorbestellung und Verfügbarkeit: 
Rehrücken für 2 Personen mit Pilzen und Speckstreifen, � 59,50 € 
Kartoffelkroketten, Rosenkohl, Blaukraut, Preiselbeeren

Desserts:

Zimtstern mit glacierten Pflaumen � 5,80 € 
und Sahne

Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass die Karte nur Wochentags gilt,  
Wochenende und Feiertage werden wir einen Auszug aus der Karte  
anbieten und auch je nach Wildangebot unserer Jäger, variieren kann. 

Denken Sie daran, Ihre Weihnachtsfeier frühzeitig zu reservieren.

Um Tischreservierung wird gebeten!

Eichmühle

so finden sie uns:

Auf Ihren Besuch freut sich der Tourismusverein  
und die Wirte im Regental!

Speisekarten zum Downloaden unter  
www.tmv-regental.de

Samstag, 19.10. und Sonntag, 20.10. 
Enten- und Gansessen auf Vorbestellung.

1.11.2024 geschlossen

Zu Allerwelts- 
� Kirchweih: 


