iahnhalle

BAYERISCHE KUCHE

www.jahnhalle-regenstauf.de
09402 /1338
Taglich ab 10:00 Uhr gedffnet

SUPPEN

Kiirbiscremesuppe vom Hokkaidokiirbis

mit Steirischem Kerndl und gerdsteten Kiirbiskernen 7,50€
Wildkraftbriihe mit Steinpilzravioli 7,90 €
HAUPTGERICHTE

Hirschkalbskeule in WacholderrahmsoR3e mit Eierspatzle

Mandelbrokkoli, Rotweinbirne mit Preiselbeeren 18,50 €
Hirschkalbsteak mit Waldpilzen in Petersilienrahm

Fingernudeln und Speckrosenkohl 19,90 €
Hirschkalbsgulasch

mit Preiselbeeren Brezenknddel und Apfelrotkohl 18,90 €
Rehkeule in Rotweinsofe

mit Eierspatzle Rotweinbirne mit Preiselbeeren 20,50 €
Rehragout mit Semmelknddel und Mandelbrokkoli 19,50 €
Rehmedaillons im Speckmantel - Rahmwirsing

mit Mandelkroketten und glacierten Maronen 27,50 €

Waidmannsteller
Medaillons vom Reh, Hirschkalb und vom Wildschwein
auf Pfifferlingrahmsof3e mit Romanesco-Blumenkohlrdschen und

Pilzerdapfelstrudel 28,90 €
NACHSPEISEN

Walnusseis

mit heien Heidelbeeren 6,50 €
Apfelkiicherl mit

Vanilleeis und Sahnehaubchen 8,90 €

Unser Wild stammt aus den umliegenden Waldern - direkt vom Jager
Sonntagmittag gilt eine abweichende Speisekarte

Taglich ab 10:00 Uhr gedffnet

Reservierung unter 09402 / 1338

VORSPEISEN

KURBISCREMESUPPE 6,50 €
Kiirbiskerne| steirisches Kerndl

Wilde CROSTINI 10,90 €

Steinpilze | Hirschsalami | Feigenkonfit

HAUPTSPEISEN

KURBIS-PASTA 15,90€
Penne | pikantes Kiirbisragout | Parmesan

FELDHASENFILET im Wok 21,90 €
Hasenfilet | asiatische Weizennudeln | Griinkohl

Edles REHRAGOUT 2290 €
Bohmische Knddel | Blaukraut | Preiselbeeren

WILDSCHWEINSCHNITZEL -paniert- aus dem Riicken 20,90 €
Spatzle | Waldpilzsauce | Preiselbeeren

DUO vom HIRSCH 27,90 €
Hirschfilet und Hirschbackchen | Kartoffelpiree | Rotweinschalotten
GAMSRUCKEN im Tramezzinimantel 32,90 €

sautierte Pilze | Weichselsauce

NACHSPEISE
ZWETSCHGEN-TOPFEN-KNODEL 8,20€

Unser Wildangebot ist von Donnerstag bis Sonntag

jeweils ab 17.00 Uhr giiltig.

Bitte beachten: Die Wildkarte ist SONNTAGMITTAG NICHT GULTIG!
Um Tischreservierung wird gebeten!

Offnungszeiten:

Donnerstag bis Samstag ab 17.00 Uhr, Sonn- und Feiertag ab 11.00 Uhr

CHRERT A B
tinsbad

Regentalstr.13 - 93128 Regenstauf
Tel. 09402 500 337 - Fax 09402 500 338

VORSPEISEN:

Blattsalat der Saison mit Wildpalatschinkenrdlichen 14,50 €
Waldpilzsuppe 6,90 €
Kiirbiscremesuppe mit Croutons und Kiirbiskernen 590€
HAUPTGERICHTE:

Wilderer Platte (fiir zwei Personen)

Rehmedaillons, Hirschsteak und Wildsteak mit zwei verschiedenen Sofen
dazu Wallnussspétzle, Kroketten, Pfifferlingen und Gemiise 45,00 €
Valentinsteller

Reh, Hirsch, Pfifferlinge und Kartoffelnocken

auf feiner PortweinsoRRe 22,90 €
Steinpilzravoli mit Wildschweinstreifen brauner Butter 19,50 €
Hirschsteak auf PfifferlingsrahmsofBe mit Kroketten 22,90 €
Rehmedaillons mit Nusskruste

auf WildrahmsoRRe mit Kartoffelballchen und Beilagensalat 22,90 €
Rehbraten

auf pikanter Soe mit Spatzle und Beilagensalat 17,90 €
Hirschmedaillons

mit Kiirbiskartoffelstampf und Preiselbeerrahmsauce 2290 €
Hirschriicken

Speckrosenkohl Semmelpldtzen und Portweinsauce 2390 €
Rehragout mit Reiberknodel 15,90 €
Wilderertoast zwei Lendchen vom Wild mit Pilzsol3e

und Kase iiberbacken an Salatbouquet 16,90 €
Rehgeschnetzeltes, Stroganoff Art” Rosti 22,90 €
Wildschweinsteak

auf Brombeersauce und Fingernundel und Beilagensalat 2190 €
NACHSPEISEN

Schokokuchen mit heiBem Sauerkirschen 7,50€

Zu allen Speisen kdnnen Sie gerne zum Preis von 4,50 € Pfifferlinge dazu
bestellen

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!

Um Reservierung wird gebeten.

@D@
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C—A\C\S‘H\O": zu den

3 Kronen

Gasthof 3 Kronen | Hauptstr. 1
93133 Burglengenfeld | Tel.: 0947180581
www.gasthofdreikronen.de

VORSPEISEN:

Port. Hirschhaxn (0. Knochen) paniert
mit Currysauce und WeiBbrot

Oma’s Wildrahmsiippchen mit gerdsteten Champignons

HAUPTGERICHTE

Junghirschbraten in Rotweinsauce,
mit Knddl, Wildpreiselbeerbirne und Blaukraut oder Salat

Ragout vom Junghirschen nach Art des Hauses
mit hausgemachten Spatzle, Wildpreiselbeeren und Salat

Wildchili vom Reh und Junghirsch mit Gemiisewiirfel,

Auberginen-Chutney, hausgemachte Linguini und Parmesan

Ziircher Geschnetzeltes von der Junghirschlende mit,
Champignons und Lauch in Rahm und hausg. Spdtzle

Junghirschlendchen natur gebraten, mit Preiselbeeren gratiniert,

Gewiirzjus, Spitzkohl und Kartoffelpiiree

Cordon Bleu vom Junghirschen, mit Preiselbeeren ,
Kartoffelkroketten und Buttererbsen

Rehlendchen natur gebraten auf Sellerie-Kartoffelpiiree,
Ananas Selleriewiirfel und Purple Currysauce

NACHSPEISEN

Brioche mit selbstgemachter Aprikosenmarmelade und Vanilleeis

Hausgemachte Bayerische Creme mit Friichten und Sahne
Zweierlei von der Valrhona Schokolade mit Mango

Wildrahmsiippchen, Junghirschlendchen und Cordon Bleu vom

9.40 €
7.80€

23.40€

15.90 €

20.80 €

21.80€

24.80 €

25.80 €

24.80 €

7.90€
7.80€
9.60 €

Junghirschen werden an Sonn- und Feiertagen ab 17.00 Uhr serviert!!!

Anderungen vorbehalten!
Um Reservierung wird gebeten.
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SO FINDEN SIE UNS:

AB Richtung
Weiden/Hof

AB-Ausfahrt >
Regenstauf § Schneitwe,
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Regensburg
Richtung Regensburg
Weiden

Auf Ihren Besuch freut sich der Tourismusverein
und die Wirte im Regental!

Speisekarten zum Downloaden unter
www.tmv-regental.de

WEINEANDEY

Eichmiihle

Samtsuppe vom Hokaidokiirbis
mit steirischem Kerndl & gerdsteten Kiirbiskernen

Wildconsommé
mit hausgemachten Maultaschen

Fasanenbrust
mit Foie Gras- Kern, im Baconmantel auf sautiertem
Saisongemiise, an Rosmarinkartoffeln und Sauce Béarnaise

Gratinierter Wildschweinriicken

mit Steinpilzbutter, auf Rahmwirsing und Semmelknddeln im
Thymianjus

Geschmorte Rehschulter

mit Waldpilzen, an Apfelrotkraut und hausgemachten
Haselnussspatzle

Hirschragout
an Kartoffelpiiree, feinem Gemiise &Preiselbeeren

Rosa gebratener Rehriicken
auf geschmorter Spitzkohl mit Waldpilzen & Kiirbisgnocchi

Lauwarmer Schokoladenkuchen
mit fliissigem Kern an Zwetschgenroster

(répe gefiillt mit Vanilleeis
& warmen Waldbeeren

Mousse au Chocolat
mit Cassissorbet

Sonn- & Feiertags von 11.30 bis 14.30 gilt unser Mittags Karte
die Wildkarte ist erst ab 17.00 Uhr wieder giiltig.

Tel.09402/948410
info@eichmuehle.de
www.eichmuehle.de

EICHMUHLE Gaststatten GmbH | zur Miihle 1] 93128 Regenstauf

790 €

9,90 €

2490 €

23,50 €

24,50 €

20,50 €

37,80 €

9,40 €

790€

7,90€

FUNKES$

Alte Hofmark

Funkes Alte Hofmark | Am SchloR 1| 93128 Regenstauf/ Steinsherg
Telefon 09402 / 780 46 26 | www.funkes-alte-hofmark.de

Wildconsommé mit Wildhackballchen 7,00€
Carpacchlo vom Rehriicken 13,00 €
mit Bergkdsespanen und Birnenchutney

Schwammerlbriihe von Wald- und Steinpilzen 17,50 €
mit Semmelknddeln

Rehragout mit Semmelknddeln 19,50 €
dazu ein herbstlicher Salat

rosa gebratener Rehriicken an Portweinsauce 26,00 €
mit Rote Bete-Kartoffel-Stampf und Rosenkohl

Pulled Wildschwein-Burger mit Wedges 15,00 €
mit Portwein-Preiselbeer-Dip, knusprigen Bacon und Salat

Wilde Pinsa 18,00 €
mit gerducherter Entenbrust, Maronen und Bergkase

gemischter Wildbraten von Reh und Wildschwein 19,00 €
mit zweierlei Knodel und griinen Bohnen

hausgemachtes WalnuB-Krokant-Parfait 8,00€
mit Kapstachelbeer-Ragout

saftiger Marillenknodel mit Butterbrdsel 9,00€
Offnungszeiten:

Mi-Fr 16.00-22.00 Uhr

Sa 12.00-22.00 Uhr

So 11.00 - 21.00 Uhr

Unsere Wildkarte gilt nicht an Sonntagmittag.
UmTischreservierung unter 09402 / 780 46 26 wird ausdriicklich gebeten.

DorfstraBe 5 - 93128 Ramspau
Tel.:09402/4560
www.ramspauer-hof.com

VORSPEISEN:

Lauchsiippchen mit Safran 590€
HAUPTSPEISEN:

Rehgeschnetzeltes an Waldpilz-Sahnesauce, 19,50 €
hausgemachte Spatzle & Salat

Rehschnitzel natur gebraten an Steinpilzsauce, 2450 €
hausgemachte Spatzle & Salat

Wildschweinfleischpflanzerl mit Pfifferlingen, 14,50 €
hausgemachte Spatzle & Salat

Rehragout mit hausgemachten Spatzle & Blaukraut 17,50 €
Hirschqulasch mit hausgemachten Spatzle & Blaukraut 16,50 €
1/2 Ente mit Blaukraut und Knddel 22,50 €
NUR AUF VORBESTELLUNG UND VERFUGBARKEIT:

Rehriicken fiir 2 Personen mit Pilzen und Speckstreifen, 59,50 €
Kartoffelkroketten, Rosenkohl, Blaukraut, Preiselbeeren

DESSERTS:

Zimtstern mit glacierten Pflaumen 5,80 €
und Sahne

Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass die Karte nur Wochentags gilt,
Wochenende und Feiertage werden wir einen Auszug aus der Karte
anbieten und auch je nach Wildangebot unserer Jager, variieren kann.

Denken Sie daran, lhre Weihnachtsfeier friihzeitig zu reservieren.

Um Tischreservierung wird gebeten!

Landgasthof

[ autenscllages

seit 1897

SchlossparkstraBe 3| 93128 Regenstauf / Karlstein
Tel.:09402/5393
info@landgasthof-lautenschlager.de
www.landgasthof-lautenschlager.de

w = Samstag, 19.10. und Sonntag, 20.10.
; i Enten- und Gansessen auf Vorbestellung.

SUPPE

KURBISCREMESUPPE

mit gerdsteten Kiirbiskernen und Steirischem Kiirbiskerndl
SALAT

SALATVARIATION
an Aceto-Balsamico-Vinaigrette
an rosa gebratenen Rehfilets mit gerdsteten Pinienkernen

HAUPTGERICHTE

REHRUCKEN GESPICKT

an Rotweinsofe mit hausgemachte Spatzle und Preiselbeerbirne
REHBRATEN ,NACH ART DES HAUSES"

mit Reibeknddel und Wildpreiselbeeren
HIRSCHBRATEN

mit hausgemachte Spatzle und Wildpreiselbeeren
WILDSCHWEINBRATEN,, FORSTERINNENART

mit Reibeknddel und Preiselbeerorange
WILDSCHWEINSTEAK

an Sherryrahmsofe mit Kroketten, frischem Gemiise
und gebratenen Pilzen

REHSTEAK

an PortweinsoBe mit hausgemachten Fingernudeln,
frischem Gemiise und gebratenen Pilzen
WILDFLEISCHPFLANZERLN

an Rahmwirsing mit Kartoffel-Lauchkrusteln

HAUSGEMACHTE FINGERNUDELN (vegetarisch)
an Rahmwirsing mit gebratenen Pilzen
NACHSPEISE

Toblerone-Eisparfait an Friichteragout

Wir beziehen unser Wild aus hiesigen Regionen.
Tischreservierung unter 09402-5393.
Anderungen vorbehalten.

580¢€

14,90 €

19,80 €
18,90 €
18,40 €

16,80 €

22,90€

24,80 €
14,90 €

13,10€

6,50 €



