CAFE  RESTAURANT
SchloBberg 193128 Regenstauf

Tel. 09402/9485585
www.schlossberg-regenstauf.com
regenstauf.schlossherg@gmail.com

VORSPEISEN

KURBISCREMESUPPE 6,90 €
Kiirbiskerne] steirisches Kernol

KONIGLICHE WILD-CROSTINI 10,90 €

Zwiebelbrot | Wildschinken | Camembert | Balsamico-Zwiebeln

HAUPTSPEISEN
PASTA mit KURBIS-PARMESAN-CREME 17,20 €

WILDES JAGDSCHNITZEL mit JAGERMEISTER-RAHMPILZEN 2390 €
Wildschweinschnitzel paniert | Kartoffelpiiree |
Jagermeister-Rahmpilze

Edles REHRAGOUT 2490 €
Bohmische Knddel | Blaukraut | Preiselbeeren
WESTERNPFANNE mit WILDEN HACKSTEAKS 26,90 €

Hacksteaks vom Wild | Kartoffelspalten | Grillgemiise |
Schafskase | Tomatensalsa

FASANBRUST ,CAESAR-STYLE” 27,90 €
Fasanbrust | Pilze | Romana Salat | Parmesandressing | Croutons
WILD-DUETT,NORDLAND und HEIMAT“ 38,00€

Filet von Elch und Hirsch | Kartoffel-Baumkuchen | Cassis-Jus

NACHSPEISE
BIRNE HELENE im Glas 7,90 €

Unser Wildangebot ist von Donnerstag bis Sonntag jeweils ab 17.00
Uhr giiltig. )

Bitte beachten: Die Wildkarte ist SONNTAGMITTAG NICHT GULTIG!
Um Tischreservierung wird gebeten!

Offnungszeiten:
Donnerstag bis Samstag ab 17.00 Uhr
Sonn- und Feiertag ab 11.00 Uhr

Regentalstr.13 - 93128 Regenstauf
Tel. 09402 500 337 - Fax 09402 500 338

VORSPEISEN
Kiirbiscremesuppe mit Croutons und Kiirbiskerndl 6,80 €
Salatbouquet auf Hirschstreifen 13,90 €

HAUPTGERICHT

Hirschsteak mit Holundersauce -
Schupfnudeln und Buntem Gemiise

Rehmedaillons mit Portweinsauce
Kartoffelzapfen und gebratenen Pilze

Ragout vom Reh mit Reiberknddel

Hirschmedallions
mit Portweinsauce Kartoffelecken auf Mischpilzen

Wildschweinsteak mit Pfeffersauce,
Selleriepiiree auf Buntem Gemiise

Rehfilet Rotweinsauce mit Schupfnudeln und Mischpilzen

Hirschmedaillon mit Preiselbeer-Chillisauce
mit Kroketten und Buntem Gemiise

Valentinsteller Reh/Hirsch
mit frischen Pilzen, Portweinsauce und Kroketten

Rehbraten mit Spatzle
Tagliatelle in Waldpilzsauce und Reh streifen

Hirschrouladen mit Wildrahmsauce, Buntem Gemiise und Spatzle

Wilderer Platte fiir 2 Personen

Hirsch, Reh, Wildschwein, Gemiise, Spatzle, Mischpilze
und 2 Saucen

DESSERT

Warmes Schokokiichlein

Palatschinken mit heien Himbeeren und Vanilleeis

Um Reservierung wird gebeten.
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RingstraBe 6 | 93177 Altenthann
09408 /8699 606
info@zum-kandlbinder.de | www.zum-kandlbinder.de

VORSPEISEN

Gebackene Rehpraline im Knusperkleid | Mangochutney |

roh marinierte Zuckerschoten 13,90 €
Rehschinken | Apfel-Kiirbissalat | Feldsalat 13,90 €
Feldsalat | Himbeerdressing | Niisse | Crodtons 12,50 €
SUPPEN

Rehconsommé | Reh-Steinpilznockerl | Wachtelei 9,50 €
Geschaumte Kartoffelsuppe | Crodtons | Krauter 6,90 €
Mit Rehschinkenstreifen 8,90€
HAUPTGANGE

Rehbratwiirstel | Kartoffelpiiree | gebratene Pilze |
Urwaldpfeffer-Thymian-Sauce 17,90 €
Rehbolognese | Tagliatelle | gebratene Pilze | Parmesan 17,90 €

Rehragout | Steinpilz-Semmel-Serviettenknddel | Beilagensalat 21,00 €
Rosa gebratene Rehkeule | Fingernudeln | glasierter Spitzkohl 24,90 €
Gebratener Rehriicken | Selleriepiiree | Pak Choi |

gebratene Pilze | Urwaldpfeffer-Thymian-Sauce 31,00€
DESSERT

Topfenknddel | Zwetschgenrdster | Tonkabohneneis 9,90€
Hausgemachtes Cassis-Sorbet Nocke 2,80 €

Knderungen vorbehalten.
Um Reservierung wird gebeten.
Sonntags ist die Wildkarte nur eingeschrankt verfiigbar.
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Gasthof 3 Kronen | Hauptstr. 1
93133 Burglengenfeld | Tel.: 09471 80581
www.gasthofdreikronen.de

VORSPEISEN

Oma’s Wildrahmsiippchen mit gerosteten Champignons 7.80€
HAUPTGERICHTE

Oberpfélzer Hirschbraten in Rotweinsauce,

mit Knodl, Wildpreiselbeerbirne und Blaukraut oder Salat 23.50€
Oberpfélzer Hirschragout nach Art des Hauses

mit hausgemachten Spatzle, Wildpreiselbeeren und Salat 16.00 €
Hirschgeschnetzeltes Stroganoff, mit Champignons, Paprika,

Gurke in Rahm und hausgemachten Spatzle 22.00€
Mediteranes Hirschragout mit Gemiisewiirfel in Rotweinsauce,

Tomate, Krduter, hausgemachte Linguini und Parmesan 21.00€
Oberpfalzer Hirschlendchen gebraten auf Kiirbispiiree,
Balsamico-Cassissauce und sautierten Gemiisewiirfel 25.00€
Oberpfalzer Hirschschnitzel mit Niissen paniert auf Pilzrahmsauce,
Preiselbeerorange, Kroketten und Speckrosenkohl 25.00€
Oberpfélzer Rehlendchen natur gebraten auf Selleriepiiree,

mit Sellerie-Ananaswiirfel und dunkler Currysauce 26.00 €
NACHSPEISEN

Lauwarmer Schokoladenkuchen

mit Valrhona-Schokomousse und Mango 8.50 €
Hausgemachte Creme Brdlee mit Friichten 7.00 €
Hausgemachte Bayerische Creme mit Friichten und Sahne 7.50 €

Hirschgeschnetzeltes Stroganoff und Rehlendchen Sellerie
werden ab 17.00 Uhr serviert!

Anderungen vorbehalten!
Um Reservierung wird gebeten unter 09471/8 05 81.

Taglich ab 10:00 Uhr gedffnet.

Warme Kiiche von 11— 14 und 17 - 21 Uhr.
Mittwoch Ruhetag! Donnerstag ab 17:00 Uhr gedffnet.
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jahnhalle

BAYERISCHE KUCHE

www.jahnhalle-regenstauf.de
09402 /1338
Taglich ab 10:00 Uhr durchgehend gedffnet

VORSPEISEN

Kiirbiscremesuppe vom Hokkaidokiirbis
mit Steirischem Kerndl und gerdsteten Kiirbiskernen 7.50€

Wildkraftbriihe mit Steinpilzravioli 7.90 €

Feldsalat mit gerdsteter Rehleber
warmem Kartoffeldressing und Pfifferlingen 14.90 €

HAUPTGERICHTE

Hirschkalbskeule in WacholderrahmsoRe
mit Eierspatzle, Mandelbrokkoli, Rotweinbirne und Preiselbeeren 21.90 €

Hirschkalbsteak mit Waldpilzen in Petersilienrahm

Fingernudeln und Speckrosenkohl 2490 €
Hirschkalbsgulasch mit Brezenknddel

Preiselbeeren und Apfelrotkohl 20.90 €
Rehkeule in Rotweinsoe

mit Eierspatzle, Rotweinbirne und Preiselbeeren 2290 €
Rehragout mit Semmelknddel

und Mandelbrokkoli 21.90€

Rehmedaillons im Speckmantel
mit Rahmwirsing, Mandelkroketten, Rotweinbirne u. Preiselbeeren 29.90 €

Wildschweingulasch
mit Semmelknddel, Apfelrotkohl und Preiselbeeren 18.90 €

Wildschweinkeule
mit Fingernudeln, Speckrosenkohl und Preiselbeeren 20.90 €

Waidmannsteller
Medaillons vom Reh, Hirschkalb und vom Wildschwein
auf Pfifferlingrahmsol3e mit Romanesco-Blumenkohlrdschen

und Pilzerdapfelstrudel 31.90€
NACHSPEISEN

Walnusseis mit heien Heidelbeeren 6.50 €
Apfelkiicherl mit Vanilleeis und Sahnehdubchen 8.90€

Unser Wild stammt aus den umliegenden Waldern - direkt vom Jager
Sonntagmittag gilt ein abweichendes Wildangebot

Gasthof Biergarten Hotelzimmer
Ferienwohnung Camping Events

Marienthal 3 =~ 93128 Regenstauf
ab@marienthalamregen.de  0157/31817859
www.marienthalamregen.de
marienthalamregen

VORSPEISEN

Rote Linsen Suppe mit Wildbockwurst und Schwarzbrot 9,90 €
Kiirbis-Kartoffelsuppe mit Kokos und Sesam

als Vorspeise 490€
mit Schwarzbrot als Hauptspeise 8,90 €
HAUPTSPEISEN

Wildschwein-Gulasch in PortweinsoBe mit SiiBkartoffelstampf oder wahl-
weise Spatzle und Beilagensalat in Pfirsisch-Balsamico Dressing 22,90 €

Rehragout mit Serviettenknddel, Blaukraut und Birnen-Chutney und

Beilagensalat in Pfirsisch-Balsamico Dressing 22,90 €
hausgemachte Semmelknddel in Wildpilz Rahm Schwammerl Sof3e und
Beilagensalat in Pfirsisch-Balsamico Dressing 15,90 €

Bio*Wildburger
mit Bio Damwildpatty aus unserer Heimat dem Regental
mit Preiselbeerenmajo * Camenbert * Speck * Birne * Salat

* Essiggurken * karamelierte Zwiebel * im Brioche Bun 18,90 €
Pinsa mit Tiroler Speck, Bergkdse,

Sauerrahm & feinen Lauchzwiebeln 15,90 €
Steinpilz Panzerotti in Parmesan Sol3e und Beilagensalat in Pfirsisch-
Balsamico Dressing 18,90 €
Semmelknddelsalat mit Tomatendressing 11,90 €
DESSERTS

feinste saisonale Kuchen 430€
hausgemachter Kaiserschmarrn mit Apfelkompot 9,90 €

Offnungszeiten zu den Wildwochen:

Immer Samstag 11-20.00 Uhr, Sonntag 11 — 20.00 Uhr,

andere Offnungstage sind ab einer Gruppenbuchung fiir Feierlichkeiten
nach Absprache moglich. Einfach anfragen unter
ab@marienthalamregen.de oder 0157/31817859.

Landgasthof %

[ autensclilages

seit 1897

Schlossparkstrale 3 | 93128 Regenstauf / Karlstein
Tel.:09402/5393
info@landgasthof-lautenschlager.de
www.landgasthof-lautenschlager.de

SUPPE

KURBISCREMESUPPE

mit gerdsteten Kiirbiskernen und Steirischem Kiirbiskerndl 6,90 €
SALAT

SALATVARIATION
an Aceto-Balsamico-Vinaigrette
an rosa gebratenen Rehfilets mit gerosteten Pinienkernen 17,20 €

BUNT GEMISCHTE BLATTSALATE

an Aceto-Balsamico-Vinaigrette mit hausgerducherten
Wildschweinschinken und Buttercrodtons 14,90 €
HAUPTGERICHTE

REHRUCKEN GESPICKT
an Rotweinsofe mit hausgemachte Spatzle und Preiselbeerbirne 26,90 €

REHBRATEN ,NACH ART DES HAUSES*

mit Reibeknddel und Wildpreiselbeeren 23,90 €
HIRSCHBRATEN

mit hausgemachte Spatzle und Wildpreiselbeeren 2190 €
WILDSCHWEINBRATEN, FORSTERINNENART

mit Reibeknddel und Preiselbeerorange 20,50 €
WILDSCHWEINSTEAK

an SherryrahmsoBe mit Kroketten, frischem Gemiise

und gebratenen Pilzen 2590 €
REHSTEAK

an PortweinsoBe mit hausgemachten Fingernudeln,

frischem Gemiise und gebratenen Pilzen 28,50 €
WILDFLEISCHPFLANZERLN

an Rahmwirsing mit Kartoffel-Lauchkrusteln 19,20 €
HAUSGEMACHTE FINGERNUDELN (vegetarisch)

an Rahmwirsing mit gebratenen Pilzen 15,80 €
NACHSPEISE

Toblerone-Eisparfait an Friichteragout 7,90 €

Wir beziehen unser Wild aus hiesigen Regionen — Tischreservierung unter
09402-5393 — Anderungen vorbehalten.

SO FINDEN SIE UNS:
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Auf Ihren Besuch freut sich der Tourismusverein
und die Wirte im Regental!

Speisekarten zum Downloaden unter
www.tmv-regental.de






